
Kerkstraat 35 - 6981 CL  Doesburg
Tel. 0313-47 31 43

www.chinadoesburg.nl

Maandag t/m donderdag geopend van 16.00 - 20.30 uur
Vrijdag t/m zondag geopend van 12.00 - 21.00 uur

Dinsdag gesloten   (Behalve op feestdagen.)

Alle hoofdgerechten zijn inclusief witte rijst. In plaats daarvan
Nasi of Bami €  1.00 extra  - Mihoen of Chinese Bami goreng €  3.50 extra

INDISCHE GERECHTEN
132 Nasi Rames  .............................................................................
133 Nasi Rames speciaal ................................................................
134 Bami Rames .............................................................................
135 Bami Rames speciaal ...............................................................

PEKING EEND GERECHTEN (met witte rijst)
138 Peking eend met Tau-Sie saus  ................................................
139 Peking eend met ananas  ..........................................................
139.1  Peking eend met zoetzure saus  ..............................................
140 Peking eend met Tjap Tjoy ......................................................
141 Peking eend met Chinese champignons ..................................
142 Peking eend met uien ...............................................................
143 Peking eend (naturel met zoet pikante saus) ............................

RUNDVLEES GERECHTEN (met witte rijst)
144 Gesneden ossehaas met kerry saus  .........................................
145 Gesneden ossehaas  met Tau-Sie saus  ....................................
146 Gesneden ossehaas  met zoet pikante saus ..............................
147 Gesneden ossehaas  met Kon Po saus ......................................
148 Gesneden ossehaas  met uien ...................................................
149 Gesneden ossehaas  met champignons ....................................
150 Gesneden ossehaas  met Chinese champignons ......................
151 Gesneden ossehaas  met groenten en cashewnoten .................
152 Gesneden ossehaas  met chinese groenten ...............................
150.1 Gesneden ossehaas  met brocolli .............................................

SPECIALITEITEN (met witte rijst)
153 Ngau Yau Kai (kipfilet met knoflook en uiensaus)   ................
154 Gesneden ossehaas met boemboebalisaus  ..............................
155 Geroosterde ribbetjes ...............................................................
156 King Do vlees (geb. varkensvlees in pikante saus) .................
157 So Ya Fan (Cha-Siu, Chin. Babi Pangang, 2 st. geb. garn.) .....
158 Sha Cha Kai .............................................................................
159 Varkensvlees malaya ketjapsaus ..............................................
160 Vogelnestje met kipfilet ...........................................................
161 Vogelnestje met varkenshaas ...................................................
162 Vogelnestje met garnalen .........................................................
163 Vogelnestje met vlees in Tau-Sie saus .....................................
164 Vogelnestje “China” .................................................................
165 Tjan Tju Kai (geb. kipfilet, 2 soorten saus) .............................
166 Tjan Tju Jupin (geb. visfilet, 2 soorten saus) ...........................
167 Kon Po Kai (kipblokjes in pikante saus) .................................
168 Kon Po Ha (garnalen in pikante saus) .....................................
169 Kon Po Yuk (vlees in pikante saus) .........................................
170 San Tjau Yuk (geb. varkensvlees in zoetzure saus) .................
170.1 San Tjau Kai (geb. kip in zoetzure saus) .................................
171 Foh Tjap Kai (kipfilet in Babi Pangangsaus) ...........................
172 Kip met Sezcheunsaus .............................................................
173 Vlees met Sezcheunsaus  .........................................................
174 Kip Kerry Teppan ....................................................................
175 Garnalen met Sezcheunsaus ....................................................
176 Gesneden biefstuk met Sezcheunsaus .....................................
185 King Do Kai (geb. kip in pikante saus) ...................................  

INDISCHE RIJSTTAFEL (met witte rijst)
136 Indische rijsttafel voor 1 persoon  .............................................
 Kroepoek, 2 soorten Indisch Rundvlees, 
 Indische groenten en 1 st. saté

137 Indische rijsttafel voor 2 personen  ............................................
 Kroepoek, 2 soorten Indisch Rundvlees, 
 Indische groenten, gebakken banaan, Babi Pangang, 
 Gado Gado en 2 st. saté

RIJSTTAFELS (met witte rijst) 
177 Diner “China” voor 2 personen .................................................
 Soep naar keuze of mini loempia of kroepoek
 Babi Pangang, geb. tongfilet, geb. garnalen en groenten
178 Rijsttafel Szechuan voor 2 personen .........................................
 Soep naar keuze of mini loempia of kroepoek
 Kipfilet met Gon Bao saus, Ossehaas met pikante kruidensaus.
 Garnalen met zoet-pikante saus
179 Chinese Rijsttafel voor 4 personen ............................................
 Loempia Chinese stijl, Gebakken garnalen,
 Babi Pangang, Kipblokjes met Tau-Sie saus, saté, Geb. kipfilet in 
 zoetzure saus, Foe Yung Hai, geroosterde ribbetjes
180 Menu Dynasty voor 2 personen .................................................
 Saté van ossehaas (4 stuks), Kipfilet met knoflook-uiensaus,
 Gebakken varkenshaas met speciale zoetzure saus.
 Pekingeend met uiensaus 
181 Chinees-Indische Rijsttafel voor 2 personen  ............................
 Soep naar keuze of mini loempia of kroepoek
 Foe Yung Hai, Tjap Tjoy, Babi Pangang, Geb. kipfilet in 
 zoetzure saus, Indische gerechten, Saté
182 Chinese Rijsttafel Speciaal voor 2 personen  ............................
 Soep naar keuze of mini loempia of kroepoek
 Kerry Trigon, Foe Yung Hai, Tjap Tjoy
 Babi Pangang, Geb. kipfilet in zoetzure saus, Saté
183 Kantonese Rijsttafel voor 2 personen ........................................
 Soep naar keuze of mini loempia of kroepoek, Kerry Trigon, 
 saté, Vogelnestje “Kon Po Ting”, Fung Mei Ha, Pisang Goreng

TIN PAN GERECHTEN (met witte rijst) 
Tin Pan is een speciale manier van bereiden, waarbij het gerecht op een 
gloeiend hete gietijzeren schaal wordt gegrild.
a. Tin Pan Ha  (grote chinese garnalen met groenten) ...................
b. Tin Pan Njau Yuk (ossehaas met groenten) ...............................
c. Tin Pan Kai (kipfilet met groenten) ...........................................
d. Tin Pan Yuk (varkenshaas met groenten) ..................................
e Tin Pan China Speciaal ..............................................................
 (chinese garnalen, ossehaas, kipfilet, varkenshaas en groenten)
f. Tin Pan Yu (visfilet met groenten) .............................................

(U kunt kiezen uit de speciaal pikante King Do saus of 
de licht pikante malaya ketjap saus)

CATERING
Vanaf 15 personen komen wij uw (in overleg) 

eigen samengestelde catering menu brengen en ophalen
Informeert U gerust naar onze mogelijkheden.  

KEUZE MENU
Stel zelf een menu samen door 3 van
onderstaande gerechten te kiezen.               
Standaard met witte rijst en gratis mini loempia’s erbij!

Saté Ajam Pikante Saté in sambalolie
Babi Ketjap Foe Yong Hai kip
Ajam Pangang Foe Yong Hai vegetarisch
Babi Pangang Tjap Tjoy vegetarisch
Gado Gado Tjap Tjoy kip
Koe Loe Yuk Kipfilet met champignons
Sambalvlees Kipfilet met ketjapsaus
Smoorvlees Kipfilet met Tau-Sie saus
Ngau Yau Kai Kipfilet met kerrysaus
King Do Kai Chinese Babi Pangang (spek)
Koe Loe Kai  Geb. kipfilet met zoetzure saus
Gebakken banaan Kipfilet met ananas
In plaats van witte rijst kunt u ook nasi of bami kiezen. Hiervoor geldt een toeslag.



86 Garnalen met Tau-Sie saus ......................................................
87 Garnalen Chinese stijl ..............................................................
88 Garnalen met Chinese champignons .......................................
89 Udang goreng (gebakken grote garnalen) ...............................
90 Koe Loe Ha (geb. garnalen met zoetzure saus) .......................
91 Fung Mei Ha ............................................................................
92 Visfilet met Chinese groenten ..................................................
93 Visfilet met champignons ........................................................
94 Visfilet met Chinese champignons ..........................................
95 Visfilet met kerry saus .............................................................
96  Visfilet  met zoetzure saus .......................................................
97 Visfilet met Tau-Sie saus en paprika ........................................

CHINESE BAMIGERECHTEN
98 Chinese bami met Cha-Siu ......................................................
99 Chinese bami met varkenshaas ................................................
100 Chinese bami met kipfilet ........................................................
101 Chinese bami met gesneden ossehaas .....................................
102 Chinese bami met garnalen ......................................................
103 Chinese bami “China” (kip, varkenshaas en garnalen) ...........

COMBINATIE GERECHTEN (met witte rijst)
104 Tjap Tjoy met Foe Yung Hai ...................................................
105 Tjap Tjoy met Babi Pangang ...................................................
106 Koe Loe Yuk met Tjap Tjoy ....................................................
107 Koe Loe Yuk met Babi Pangang ..............................................
108 Koe Loe Yuk met Foe Yung Hai ..............................................
109 Foe Yung Hai met Babi Pangang .............................................

HOLLANDSE GERECHTEN
110 Gebraden kip met frites en groenten ........................................
111 Karbonade met frites en groenten ............................................
112 Biefstuk v.d. haas met frites en groenten .................................

KINDERMENU
113 Knakworst met frites en appelmoes  ........................................
114 1/4 Kip  met frites en appelmoes  ............................................
115 Saté met frites en appelmoes  ..................................................
116 Frikandel met frites en appelmoes  ..........................................
117 Kinder nasi met saté of 1/4 kip  ...............................................
118 Kinder bami met saté of 1/4 kip  .............................................

BIJGERECHTEN
119 Saté à la Malaya  ......................................................................
119a Saté van ossehaas (4 stokjes) met Sojasaus  ............................
120 Saté Babi (4 stokjes)  ...............................................................
121 Saté Ajam (4 stokjes) ...............................................................
122 Saté garnalen (4 stokjes) ..........................................................
123 Ind. groenten ...........................................................................
124 Atjar .........................................................................................
125 Rijst ..........................................................................................
126 Diverse sauzen .........................................................................
127 Gado-gado (met rijst) ...............................................................
128 Smoorvlees ..............................................................................
129 Sambalvlees .............................................................................
130 Pisang Goreng (8 st.) ...............................................................
131 Gebakken ananas (3 st.) ...........................................................

Alle hoofdgerechten zijn inclusief witte rijst. In plaats daarvan
Nasi of Bami €  1.00 extra  - Mihoen of Chinese Bami goreng €  3.50 extra

SOEPEN
1 Kippensoep ................................................................................
2 Tomatensoep ..............................................................................
3 Haaievinnensoep ........................................................................
4 Bamboesoep ...............................................................................
5 Champignonsoep .......................................................................
6 Aspergesoep ...............................................................................
7 Chinese champignonsoep ..........................................................
8 Chinese soep ..............................................................................
9 Wan-Tansoep .............................................................................
9a Sun Latsoep ...............................................................................

VOORGERECHTEN
10 Loempia .....................................................................................
210 Vegetarische Loempia ................................................................
211 Kip Loempia ..............................................................................
11 Chinese stijl loempia (3 st.) .......................................................
11a Mini loempia’s (8 st.) .................................................................
12 Kroepoek....................................................................................
12a Kroepoek Casava .......................................................................
13 Pansit Goreng (8 st.) ..................................................................
13a Loempia variatie
 (met smoorvlees, sambalvlees of Babi pangang) ...........................
13b Loempia variatie met saté ..........................................................

NASI GERECHTEN
14 Nasi Goreng ...............................................................................
15 Nasi Goreng met saté .................................................................
16 Nasi Goreng speciaal .................................................................
17 Nasi Goreng met gesneden kip ..................................................
18 Nasi Goreng met krabstick ........................................................
19 Nasi Goreng met garnalen .........................................................
20 Nasi Goreng “China” .................................................................
 (Koe Loe Yuk, Foe Yung Hai, 1 stokje saté)
21 Nasi Goreng compleet  (1/4 kip, Babi Pangang, 1 stokje saté) ....
22 Nasi Goreng Yeung Chow .........................................................
23 Nasi Goreng Java met 3 stokjes saté in sambalolie ...................
24 Nasi Goreng garnalen à la Malaya.............................................
188 Vegetarische Nasi ......................................................................

BAMI GERECHTEN
25 Bami Goreng ..............................................................................
26 Bami Goreng met saté ...............................................................
27 Bami Goreng speciaal ................................................................
28 Bami Goreng met gesneden kip .................................................
29 Bami Goreng met krabstick .......................................................
30 Bami Goreng met garnalen ........................................................
31 Bami Goreng “China”................................................................
 (Koe Loe Yuk, Foe Yung Hai, 1 stokje saté)
32 Bami Goreng compleet (1/4 kip, Babi Pangang, 1 stokje saté) ....
33 Bami Goreng Java met 3 stokjes saté in sambalolie ..................
34 Bami soep ..................................................................................
35 Bami Goreng garnalen à la Malaya ...........................................
189 Vegetarische Bami  ....................................................................

EIGERECHTEN (met witte rijst)
36 Foe Yung Hai met varkenshaas ..................................................
37 Foe Yung Hai met kipfilet ..........................................................
38 Foe Yung Hai met krabstick .......................................................
39 Foe Yung Hai met garnalen .......................................................
239 Vegetarische Foe Yung Hai ........................................................

MIHOEN GERECHTEN
40 Mihoen Goreng met varkenshaas ..............................................
41 Mihoen Goreng met kipfilet.......................................................
42 Mihoen Goreng met garnalen ....................................................
43 Mihoen Babi Pangang (samen in een bak) ................................
44 Mihoen Singapore (kerriekruiden) ............................................
45 Mihoen compleet (1/4 kip, Babi Pangang, 1 stokje saté) ..........
46 Mihoen Goreng met gesneden ossenhaas ..................................
47 Mihoen met Tau-Sie saus en kipfilet ........ )ejkab nee ni nemas( 
48 Mihoen soep...............................................................................
248 Vegetarische Mihoen .................................................................

GROENTEN GERECHTEN (met witte rijst)
49 Taugee met varkenshaas ............................................................
50 Taugee met kipfilet ....................................................................
51 Taugee garnalen .........................................................................
52 Taugee met gesneden ossenhaas ................................................
53 Tjap Tjoy met varkenshaas ........................................................
54 Tjap Tjoy met kipfilet ................................................................
55 Tjap Tjoy met garnalen ..............................................................
56 Tjap Tjoy met gesneden ossenhaas ............................................
57 Tjap Tjoy speciaal “China” .......................................................
58 Chinese groenten met oester-saus ..............................................
59 Tsy-Tsjoi (vegetarisch) met gebakken tofu ................................
257 Vegetarische Tjap Tjoy ..............................................................

VLEESGERECHTEN (met witte rijst)
60 Koe Loe Yuk ..............................................................................
61 Babi Pangang .............................................................................
62 Chin. Babi Pangang (geb. speklappen) ......................................
63 Geb. Cha-Siu (ger. varkensvlees op Chinese stijl) ....................
64 Varkenshaas met asperges ..........................................................
65 Varkenshaas met gesneden champignons ..................................
66 Varkenshaas met kerrysaus ........................................................
67 Varkenshaas met Tau-Sie saus ...................................................
68 Varkenshaas met cashewnoten ...................................................
69 Varkenshaas met Chinese champignons ....................................
70 Vlees met ananas .......................................................................
71 Babi Ketjap ................................................................................

KIPGERECHTEN (met witte rijst)
72 Kipfilet met Tau-Sie saus en paprika .........................................
73 Ajam Roedjak (gebraden kip) ....................................................
74 Ajam Smoor (gebraden kip) ......................................................
75 Kipfilet met Chinese champignons ............................................
76 Kipfilet met asperges .................................................................
77 Kipfilet met champignons ..........................................................
78 Kipfilet met kerry saus ...............................................................
79 Kipfilet met cashewnoten ..........................................................
80 Kipfilet met ananas ....................................................................
81 Koe Loe Kai (geb. kipfilet met zoetzure saus) ..........................
82 Zhi Ma Kai (kipfilet in ketjapsaus en sesam) ............................

GARNALEN & VISGERECHTEN (met witte rijst)
83 Garnalen met asperges ...............................................................
84 Garnalen met champignons .......................................................
85 Garnalen met kerry saus ............................................................


